Tartare di tonno e salmone all’olio e limone

con insalatina di agrumi e misticanza
(4¢6) € 13,00

Insalata di polipo

con gamberi, cozze, patate e pomodorini
(2-4-14) € 12,00

Tipico prosciutto di Pasqua

con tortino di sfoglia agli asparagi di Zambana "AS.T.A"
(-37) € 11,00

Noce di vitello leggermente affumicato

con crudité di verdure alla bagnacauda
47) € 11,00

Insalata di Tarassaco con uova sode e lardo arrostito
312 € 12,00

Insalata di asparagi di Zambana "AS. T.A" e uova mimosa
3 € 11,00

Linguine selezione de Cecco all'Astice canadese
(-2-4-12-14) € 18,00

Gnocchi di patate fatti in casa

ai frutti di mare dell'Adriatico
(1-2-3-4-7-12-14) € 15,00

Trofie con porcini e mazzancolle
(-212) € 14,00

Paccheri di Gragnano al sugo bianco d'agnello
0912) € 11,00

Crespella con bruscandoli e guanciale croccante
(-7 € 11,00

Medaglioni di asparagi, uovo e pancetta affumicata

al burro chiaro e asparagi spadellati
(-7 € 11,00




CENA

MENU

Trancio di rombo

con patate, olive e capperi
(4 € 18,00

Frittura di calamari e gamberi
(-2-4-5y € 17,00

Filetto di maialino scaloppato

con asparagi bianchi di Zambana "AS. T.A" al timo
12) € 15,00

Capretto alla moda Pino al forno

con polenta di Storo
(5-10-2) € 16,00

Lombata di cervo al Teroldego e pistacchi tostati

con polenta di Storo
@12) € 17,00

Asparagi bianchi di Zambana “AS.T.A.”
in salsa bolzanina
31290 € 17,00

Sfera di cioccolato fondente

con cremoso di cioccolato bianco e caramello e colata di lamponi
(-3-5-7-8) € 6,00

Semifreddo al pistacchio con croccante alle mandorle
(-3-7-8) € 5,00

Tiramisu fatto in casa
-37) € 5,00

Bavarese alla colomba pasquale con salsa zabaione
(1-3-7-812) € 5,00

Millefoglie alle fragole con crema chantilly
-37) € 5,00

Carpaccio di ananas marinato

al Grand Marnier
2 € 5,00




selezione di sfiziosi fingerfood

decidi il formato:

Piccolo € 15,00
10 fingerfood - 5 tipologie

Grande € 25,00
18 fingerfood - 9 tipologie

E' possibile abbinare una bottiglia di vino o spumante

I nostri classici:

Il classico Tortel di Patate Trentino
con salumi e formaggi trentini,

fagioli borlotti e cappuccio
(57-8) € 18,00

La paella di pesce e verdure
(2-4-12-14) € 20,00
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Margherita
pomodoro e fiordilatte

(1-6-7-8) € 6,00

Marinara
pomodoro, olio all'aglio e origano

(1-6-8) € 5,50

Prosciutto e Funghi
pomodoro, fiordilatte, prosciutto "alta qualita” e funghi prataioli

(1-5-6-7-8) € 8,00

Capricciosa
pomodoro, fiordilatte, prosciutto "alta qualita", funghi prataioli e cuore di carciofo

(1-5-6-7-8-12) € 8,00

Funghi
pomodoro, fiordilatte e funghi prataioli

(1-5-6-7-8) € 7,50

Calabrese
fiordilatte, olio all'aglio e peperoncino

(1-6-7-8) € 6,00

Napoli
pomodoro, fiordilatte e acciughe del Mediterraneo

(1-4-5-6-7-8) € 7,50

Romana
pomodoro, fiordilatte, acciughe del Mediterraneo, olive "Riviera" e capperi

(1-4-5-6-7-8) € 7,50

Tonno e cipolle
pomodoro, fiordilatte, tonno e cipolle rosse di Tropea

(1-4-5-6-7-8) € 8,50

4 formaggi

pomodoro, fiordilatte, gorgonzola DOP, scamorza e ricotta nostrana

(16750 € 8,50

Calzone
pomodoro, fiordilatte, prosciutto "alta qualita"”, funghi prataioli e ricotta nostrana

(1-5-6-7-8) € 8,50

Salamino
pomodoro, fiordilatte e salamino piccante

(1-6-7-8) € 7,50

Wurstel
pomodoro, fiordilatte e wurstel

(1-6-7-8) € 7,50

Prosciutto
pomodoro, fiordilatte e prosciutto "alta qualita”

(1-6-7-8) € 7,50

4 stagioni
fiordilatte, cuore di carciofo, funghi prataioli,
a nostrana e prosciutto "alta qualita”

5-6-7-8-12) € 8,50
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Vegetariana
pomodoro, fiordilatte, verdure miste e Trentingrana

(1-6-7-8) € 8,50

Alla Pino
pomodoro, fiordilatte, speck trentino a julliene, peperoncino e cipolle rosse di Tropea

(1-6-7-8) € 8,50

Diabolica
pomodoro, fiordilatte, peperoni, gorgonzola DOP e salamino piccante
(1-6-7-8) € 9,00

Sfiziosa
pomodoro, fiordilatte, zucchine, brie, speck trenino a julienne e pomodorini datterini

(1-6-7-8) € 9,00

Frutti di mare
pomodoro, fiordilatte e frutti di mare

(1-4-6-7-8) € 13,00

Salmone
fiordilatte, salmone affumicato, rucola e scaglie di Trentingrana

(1-4-6-7-3) € 14,00

Tirolese
pomodoro, fiordilatte, wurstel e speck trentino

(1-6-7-8) € 9,00

Principessa
pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo di Parma,
rucola e burrata (fuori cottura)

(1-6-7-8) € 13,00

Italiana
fiordilatte, prosciutto crudo di Parma, brié e rucola

(1-6-7-8) € 9,50

Basso Sarca
fiordilatte, carne salada, rucola e scaglie di Trentingrana

(1-6-7-8) € 10,00

Estate
fiordilatte, rucola, pomodorini datterini e scaglie di Trentingrana

(1-6-7-5) € 8,00

Valtellina
fiordilatte, bresaola, rucola e scaglie di Trentingrana

(1-6-7-8) € 9,00

Summer
pomodoro, fiordilatte, rucola, pomodorini datterini e bufaline DOP (fuori cottura)

(1-6-7-8) € 11,00

Bufala
pomodoro, fiordilatte, pomodorini datterini e bufaline DOP (fuori cottura)

(1-6-7-8) € 9,00

Crudo

pomodoro, fiordilatte e prosciutto crudo di Parma

(1-6-7-8) € 9,00
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Parmigiana
pomodoro, fiordilatte, melanzane, scamorza e Trentingrana

(1-6-7-8) € 8,00

Trentina
pomodoro, fiordilatte e salsiccia nonesa

(1-6-7-8) € 9,00

Furia
pomodoro, fiordilatte, sfilacci di cavallo, rucola e scaglie di Trentingrana

(1-6-7-8) € 9,50

Gustosa
pomodoro, fiordilatte, salsiccia nonesa, radicchio e gorgonzola DOP

(1-6-7-89 € 9,50

Bomba
pomodoro, fiordilatte, salsiccia nonesa, salamino piccante,
peperoni, cipolla di Tropea e funghi prataioli

(1-5-6-7-38) € 10,00

Settimana
fiordilatte, tarassaco, crema di zucchine,
pancetta croccante e crema di burrata

(1-5-6-7-8) € 13,00

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE:

grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti derivati

2. CROSTACEI E PRODOTTI BASE DI CROSTACEI

3. UOVO E PRODOTTI BASE DI UOVA

5. ARACHIDI E PRODOTTI

A
A
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
A BASE DI ARACHIDI
A

6. SOIA E PRODOTTI BASE DI SOIA
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (incluso lattosio)

8.FRUTTA A GUSCIO
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di anacardi, noci di pecan, noci del
Brasile, pistacchi, noci macadamia o del Queensland e i loro prodotti)

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
—_— 13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

S ﬂ/// 14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI



